
                                                                        

06.05. – 12.05.2024 

Montag 
Tomaten-Cremesuppe mit Oregano 
 
Menü 
Gebackener Fleischkäse 
Senfsauce                                                                     
Röstigaletten und Lattichgemüse 
Vegetarisch 
Risotto mit Mascarpone, frischem Spinat,  
Erbsen und Broccoli 
Blattsalat 
 
Tagesdessert 

Dienstag 

Frühkartoffelsuppe mit Bärlauch 
 
Menü 
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art                                                 
Nudeln                                                                                        
Fenchel mit Cherry-Tomaten 
Vegetarisch 
Fregola Sarda mit Frühlingsgemüse, 
Bärlauchschaum, frittierten Spargeln  
und Parmesan-Chips, Blattsalat 
 
Apfelmakrönli-Törtli 

Mittwoch 

Thurgauer Apfelsuppe 
 
Menü 
Kalbs-Rodeo-Spiessli vom Jenzer, Cognac-
Rahmsauce         (kleine Hamburger am Spiessli) 
Frittierte Kartoffelspalten, glasierte Rüebli 
Vegetarisch 
Spaghetti mit Salbei, Petersilie, Rosmarin, 
Knoblauch und karamellisiertem Brie                      
Blattsalat 
 
Patisseriecreme mit Himbeeren 

Donnerstag 

Frühlings-Minestrone 
 
Menü 
Schweinsragout an Sherry-Sauce 
Mascarpone-Risotto mit buntem Gemüse 
Blattsalat 
Vegetarisch 
Saftige Polenta mit Gorgonzola, 
Baumnüssen und rosa Pfeffer 
Spitzpaprika 
 
Schokoladenschnitte 

 

Freitag 

Meerrettich-Cremesuppe 
 
Menü 
Gebratenes Zanderfilet, Basilikumsauce                                                                                                 
auf einem Peperonata, Salzkartoffeln 
Vegetarisch 
Gefüllte Rösti-Picks mit Kräuterquark 
auf einem Erbsenpüree 
Petersilienschaum und Popcorn 
Blattsalat 
 
Cremeschnitte 

Samstag 

Spargel-Cremesuppe 
 
Menü 
Gebratene Pouletbrust mit Kräuterbutter 
Röstikroketten 
Blumenkohlgratin 
Vegetarisch 
Käse-Spätzli mit Pilzsauce 
und Frühlingszwiebeln 
Blattsalat 
 
Glace 

sonntag 

Morchel-Cremesuppe 
 
Menü 
Weisse Spargeln vom Hofgut Ziereisen 
Sauce-Hollandaise, paniertes Kalbsschnitzeli                                                        
Neue Bratkartoffeln                                                                                  
Vegetarisch 
Kartoffel Gnocchi mit Frühlingsgemüse  
an Bärlauchschaum und Sbrinz-Flocken                                      
Blattsalat 
 
Erdbeer-Sauerrahm-Vanille-Dessert 

 

Menü/Vegetarisch CHF 25 
 
Sämtliche Preise inkl. MwSt. 
 

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 

Schweizer Produktion. Allergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigen 

wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit. 

 

 

 


