
                                                                        

29.04. – 05.05.2024 

Montag 
Basilikum-Cremesuppe  
 
Menü 
Kalbsragout mit frischen Pilzen                                      
Nudeln                                                                                            
Romanesco mit Mandeln                                                      
Vegetarisch 
Blätterteigkissen gefüllt mit Ragout von grünem 
Spargel und Morcheln 
Blattsalat 
 
Tagesdessert 

Dienstag 

Frühlingszwiebel-Cremesuppe 
 
Menü 
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce                                            
mit Früchten und gebackener Banane                                              
Trockenreis, Gurkensalat 
Vegetarisch 
Panierte Champignons, Tartarsauce                   
auf gebratenen Nudeln 
an einer Sojasauce mit Pak Choi, Blattsalat 
 
Beeren-Panna-Cotta 

Mittwoch 

Rieslingschaumsuppe 
 
Menü 
Geschnetzelte Kalbsleberli 
mit Frühlingszwiebeln, Marsalajus 
Kartoffelstock, geschmorte Bohnen 
Vegetarisch 
Älpler Magronen 
Kartoffeln, Greyerzerkäse, Röstzwiebeln, 
Apfelschnitze, Blattsalat 
 
Zitronencake 

Donnerstag 

Bouillon mit Griessklösschen 
 
Menü 
Weisser Spargel vom Hofgut Ziereisen                       
Neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise 
Gekochter Schinken vom Jenzer                                                                          
Vegetarisch 
Frühlingsgemüse-Eintopf à la Crème                        
(Blumenkohl, Spargeln, Kohlrabi, Rüebli, Bärlauch) 
Neue Kartoffeln aus dem Ofen, Blattsalat 
 
Quarkcreme mit Rhabarber-Kompott 

 

Freitag 

Kresse-Cremesuppe 
 
Menü 
Penne al tonno 
Thunfisch, Tomatensauce, Kräuter  
und schwarze Oliven, Blattsalat mit gehacktem Ei 
Vegetarisch 
Hausgemachte Spinatlasagne  
mit Zitronenschaum und konfierten Tomaten 
Blattsalat 
 
Weisses Schokoladenmousse mit Himbeeren 

Samstag 

Spargel-Cremesuppe 
 
Menü 
Hörnli mit G’hacktem, Röstzwiebeln                                                
Frisches Apfelmus                                                                    
Blattsalat 
Vegetarisch 
Panierter Fetakäse auf Risotto 
mit weissem Spargel und frischem Blattspinat                                                    
Blattsalat 
 
Opéra Schnitte 

sonntag 

Getreidesuppe 
 
Menü 
Kalbs-Saltimbocca, Marsalasauce 
Safranrisotto 
Mediterranes Gemüse  
Vegetarisch 
Trüffelravioli mit Pilzen                                              
auf einem Erbsenschaum und Rucola                            
Blattsalat 
 
Kirschtorte 
 

Menü/Vegetarisch CHF 25 
 
Sämtliche Preise inkl. MwSt. 
 

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 
Schweizer Produktion. Allergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigen 
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit. 

 

 

 


