01.06. - 07.06.2026

MONTAG

Maiscremesuppe

Menu

Bratwurstschnecke mit Zwiebelsauce
Weisskabis-Gemuse

Stampfkartoffeln

Vegetarisch

Penne all'arrabbiata mit gehobeltem Pecorino
und Pinien-Crumble, Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

GemuUsebouillon mit Fladli

Menu

Schweinsgeschnetzeltes an Senfsauce
Spiralen-Teigwaren, Lauchgemuse
Vegetarisch

GemuUsebratling mit Joghurt-Gurken-Dip
Turkisches Auberginengemuse

Apfelmus mit Eierlikdr-Creme

MITTWOCH

Getreidecremesuppe

Menu

Pouletschenkel-Ragout mit AsiagemuUse

in roter Currysauce (mild), Basmatireis
Blattsalat

Vegetarisch

Rosti-Pastetli gefullt mit Tofu-Geschnetzeltem
nach Zurcher Art, Blattsalat

Studentenschnitte

DONNERSTAG

Kartoffelcremesuppe mit Majoran

Menu

Kalbsgeschnetzelte Zurcher Art
Rostikroketten, Romanesco mit Ei
Vegetarisch

Fetakase im Zitronen-Petersilien-Brotmantel
auf einem Zucchetti-Tomatenragout
Blattsalat

Himbeermousse mit Schokoladen-Crumble

Hofmatt

FREITAG

Spinatcremesuppe

Menu

Zander-Knusperli (Kasachstan) im Bierteig
mit Remouladensauce

Salzkartoffeln und Rahmspinat
Vegetarisch

Blatterteigkissen mit Spargel-Gemuse-Pilzfullung

an Krautersauce, Blattsalat

Linzerschnitte

SAMSTAG

Gemusecremesuppe mit Kerbel

Menu

Hackbraten vom Grauwiler, Pfefferrahmsauce
Tagliatelle, schwarze und grune Bohnen
Vegetarisch

Kartoffelgnocchi an Tomatensauce

Gezupfter Mozzarella, Basilikum-Pesto
Blattsalat

Fruchtsalat mit frischer Minze

SONNTAG

Champignonsuppe

Menu

Rindsragout Burgunder Art
(Silberzwiebeln, Speck, Brotcroutons)
Mascarpone-Polenta, Wirsinggemuse
Vegetarisch

Zitronen-Ricotta-Ravioli

mit Cima di rapa-Gemuse
Erbsenschaum, Blattsalat

Cremeschnitte

Menii/Vegetarisch CHF 25.00

Samtliche Preise inkl. MwSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten berlcksichtigen

wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit.



