
                                                                        

27.07. – 02.08.2026 

Montag  
Rote-Linsen-Püreesuppe  
 
Menü 
Fleischvogel mit Zitronengras-Kartoffelstock 
und Spitzkabisgemüse 
Vegetarisch 
Gemüseragout mit Süsskartoffeln an roter 
Currysauce, Basmatireis 
Blattsalat 
 
Tagesdessert 

Dienstag  

Waadtländer Weinsuppe 
 
Menü 
Lammgeschnetzeltes (Grossbritannien/Irland) 
Knoblauch-Rotweinsauce 
Nudeln mit Gemüsestreifen, Blattsalat  
Vegetarisch 
Spanische Tortilla (mit Vollei, Tomaten, Zwiebeln, 
Fenchel, Peperoni und Kräutern) 
Patatas bravas, Aioli-Sauce, Blattsalat 
 
Rum-Savarin mit Früchten und Rahm 

Mittwoch  

Minestrone mit Pesto 
 
Menü 
Schweinsgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce 
Kartoffelkroketten  
Gebratener Fenchel mit Cherry-Tomaten 
Vegetarisch 
Orecchiette mit Basilikumpesto  
Mediterranem Gemüse  
Blattsalat 
 
Zwetschgenstreuselkuchen 

Donnerstag  

Broccolicremesuppe 
 
Menü 
Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebeln und 
italienischer Petersilie, Tagliatelle 
Geschmorte Bohnen mit Zwiebeln 
Vegetarisch 
Vegetarische Älplermagronen 
(Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch und Bergkäse) 
Apfelkompott, Salat 
 
Frischer Fruchtsalat 

 

Freitag  

Tomatensuppe 
 
Menü 
Sautiertes Saiblingsfilet (Island) 
Dillschaumsauce, Wildreis mit Gemüsewürfel, 
Romanescogemüse mit Ei 
Vegetarisch 
Australisches Ofengemüse mit Süsskartoffeln 
und Sauerrahm 
Blattsalat 
 
Trüffelschnitte 

Samstag  

Kressecremesuppe 
 
Menü 
Kalbsbratwurst vom Grill  
Kartoffelsalat, Rüeblisalat, Tomatensalat und 
Melonen  
Vegetarisch 
Gemüsespiess vom Grill  
Kartoffelsalat, Rüeblisalat, Tomatensalat und 
Melonen 
 
Läckerli-Mousse im Glas mit Himbeere 

S onntag  

Parmesanschaumsuppe 
 
Menü 
Sautierte Pouletstreifen mit Eierschwämmlisauce                     
Pommes dauphine  
Zucchettigemüse 
Vegetarisch 
Pochiertes Ei mit Trüffelschaum  
und jungem Spinat auf einem Kartoffelstampf 
Blattsalat 
 
Ananas Royale Torte 

 

Menü/Vegetarisch CHF 25 
 
Sämtliche Preise inkl. MwSt. 
 

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 

Schweizer Produktion. Allergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigen 

wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit. 

 

 

 


