18.03. — 24.03.2024

MONTAG

Rindsbouillon mit Griessnocken

Menu

Blatterteig Pastetli gefullt mit Kalbfleisch,
Bratkugeli und Champignons

Reis mit Erbsli

Vegetarisch

Kartoffel-Linsenrosti mit Schnittlauchquark
Gemusespiessli und Spiegelei

Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

Barlauchcremesuppe

Menu

Wrzige Schweinsbratwurst, Rotweinsauce
auf einem Kartoffelstampf mit Stengelkohl
und Rostzwiebeln

Vegetarisch

Spargelrisotto mit frischem Spinat,
Cherry-Tomaten und Pistazien

Blattsalat

Waldbeerencreme

MITTWOCH

Petersiliencremesuppe

Menii

Hausgemachte Poulet Cordon Bleu
Kroketten

Gratinierter Blumenkoh!

Vegetarisch

Kaseschnitte mit Weisswein, Raclettekase
und Paprikapulver

Blattsalat

Hausgemachtes Schokoladenmousse

DONNERSTAG

Kartoffelcremesuppe mit Majoran

Meni

Geschmorte Schweinshaxen
Weissweinrisotto

Dorrbohnen mit Zwiebeln
Vegetarisch

Tofu-Geschnetzeltes mit Champignons
Nudeln, Stangensellerie

Blattsalat

Truffelschnitte

Hofmatt

FREITAG

Linsencremesuppe

Menu

Gebratenes Wolfsbarschfilet, Weissweinsauce
mit Kapern und italienischer Petersilie

Neue Rosmarinkartoffeln, Blattspinat
Vegetarisch

Frihlingsrollen auf gebratenem Reis

mit Gemuse und Erdnussen, Sojasauce
Blattsalat

Mango-Passionsfrucht-Schnitte

SAMSTAG

Gemusecremesuppe mit Kerbel

Menu

Aargauer Pouletgeschnetzeltes Stroganoff
Hausgemachte Spatzli

Broccoligemuse

Vegetarisch

Falafel (Kichererbsenballchen)

auf Grillgemuse, Pestoschaum
Joghurtsauce mit Gurkenstreifen, Blattsalat

Caramelkopfliim Glas

SONNTAG

KUrbiscremesuppe

Menii

Kalbsschulterbraten, Rosmarinsauce
Nudeln

Zucchettigemuse mit Cherry-Tomaten
Vegetarisch

Farfalle mit Fave Bohnen, Broccoli,
grune Erbsen und Peperoncini
Blattsalat

Cremeschnitte

Menii/Vegetarisch CHF 25

Samtliche Preise inkl. MwsSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten bertcksichtigen
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit



