05.01. — 11.01.2026

MONTAG

Randensuppe mit Meerrettich

Menu

Schweinshals mit Zwetschgen gefullt,
Biersauce, Nudeln

Geschmorter Spitzkabis

Vegetarisch

Randen-Falafel, Joghurtdip mit frischer Minze
Mediterranes Gemuse

Blattsalat

Cremeschnitte

DIENSTAG

Blumenkohlcremesuppe

Menu

Geschmorter Rindsfleischvogel in Rotweinsauce
Polenta mit Mascarpone

Geschmorte Bohnen mit Zwiebeln
Vegetarisch

Rostipizza mit Tomatensauce, Mozzarella,
Greyerzerkase, roten Zwiebeln

und Champignons, Blattsalat

Schokoladenmousse mit Kirschen

MITTWOCH

Gerostete Griesssuppe mit Gemusewdrfelchen

Menu

Schweins-Cordon bleu mit Schinken und Kase
Pommes frites

Krautstiel an einer Rahmsauce

Vegetarisch

Wrap mit pflanzlichem Kebab-Fleisch gefUllt
Guacamole, Zwiebeln, Peperoni,
Mischgemuse und Sauerrahm

Pistaziencreme mit Crumble

DONNERSTAG

Gemusecremesuppe mit Kerbel
Menu

Gebratenes Pouletschenkel-Steak
Thymiansauce, Tomatenrisotto
Broccoli mit Mandeln
Vegetarisch

Spaghetti mit GrillgemuUse,
mariniertem Spinat

und gehobeltem Sbrinz, Blattsalat

Schwedencreme (Zwetschgen, Vanilleflan
und Zimt)

Hofmatt

FREITAG

Karotten-Kokosnuss-Suppe

Menu

Gebratenes Dorschruckenfilet (NO-Atlantik),
Tomaten-Olivensauce

Salzkartoffeln, Fenchel

Vegetarisch

Polenta mit Rotkabis, sautiertem Rosenkohl
und Passionsfruchtsauce, Blattsalat

Himbeertortli im Glas

SAMSTAG

Pastinakencremesuppe

Menu

G'Hackts mit Hornli, Rostzwiebeln
Frisches Apfelmus, Randensalat
Vegetarisch

Eieromelette mit Gemuseragout
Krauterschaum-Sauce

Blattsalat

Patisserie

SONNTAG

Zucchetticremesuppe

Menu

Kalbsragout Wiener Art, Kartoffelstock
Blumenkohl mit Mornay-Sauce

Vegetarisch

Penne Cinque Pi (mit Rahm, Tomaten, Petersilie,
Parmesan und schwarzem Pfeffer), Blattsalat

Kirschtorte

Menii/Vegetarisch CHF 25

Samtliche Preise inkl. MwsSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten bertcksichtigen
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit



