03.08. -09.08.2026

MONTAG

Basler Mehlsuppe

Menu

Paniertes Schweinsschnitzel
Kroketten, gemischtes GemuUse
Vegetarisch

Griessschnitte mit Tomate, Zucchetti
und Gorgonzola

Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

Kartoffelcremesuppe

Meni

Ofenfleischkase an Senfsauce

Gebratene Eier-Hornli, Blattspinat
Vegetarisch

Griechische Moussaka

mit leichtem Knoblauch-Feta-Espuma
(Aubergine, Kartoffeln, Zucchetti, Tomate, Feta)
Blattsalat

Caramelkopfliim Glas

MITTWOCH

Broccolicremesuppe

Menu

Trutengeschnetzeltes an Whiskyrahmsauce
Tomatenspatzli und Ratatouille
Vegetarisch

Pinsa mit Creme fraiche

Cherry-Tomaten, Frahlingszwiebeln

und Peperoncini, Blattsalat

Truffel-Schnitte

DONNERSTAG

Rindsbouillon mit Griessnocken

Menu

Rindshacksteak mit Sauce Café-de-Paris
Nudeln, glasierte Karotten

Vegetarisch

Tessiner Steinpilzrisotto

mit Gemusespiessli, Erbsenschaum, Blattsalat

Erdbeer-Roulade

Hofmatt

FREITAG

Sellerie-Apfelcremesuppe

Meni

Forellenfilet (Italien) nach Mullerin Art
(Gebraten mit Mandelbutter)

Salzkartoffeln, Romanesco mit Ei
Vegetarisch

Kartoffelgnocchi mit Spitzpaprikastreifen,
Zucchetti, Cherry-Tomaten, Rucolaschaum
und Pinienkernen, Blattsalat

Kirschen-Tiramisu

SAMSTAG

Tomatencremesuppe

Meni

Tortellini «Tricolore» mit Fleischfullung
Tomaten-Rahmsauce, Gurkensalat
Vegetarisch

Rostipastetli gefullt mit GemUse und Pilzen
an Rahmsauce

Gurkensalat

Tagesdessert

SONNTAG

Meerrettichcremesuppe

Menu

Kalbsgeschnetzeltes Zurcher Art
Rostigaletten

Tomaten mit italienischen Krautern
Vegetarisch

Samiges Broccoli-Risotto mit Belper Knolle
und Lauchstroh, Blattsalat

Schoggi-Birnenmousse-Torte

Menii/Vegetarisch CHF 25.00

Samtliche Preise inkl. MwSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten berlcksichtigen
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit.



