13.07.-19.07.2026

MONTAG

Brotsuppe

Menu

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce
Pilawreis, Stangensellerie mit Gemusewurfeli
Vegetarisch

Toast Siziliana

Peperoni, Zucchetti, Zwiebel, Oliven, Tomate
und Mozzarella, Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

Kohlrabicremesuppe

Menu

Gebratene Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce
Rosti-Kroketten

Gratiniertes Schwarzwurzelgemuse
Vegetarisch

Zucchetti-Piccata

Tomatenspaghetti mit Reibkase

Salat

Orangensalat mit Grand Marnier

MITTWOCH

Tomatensuppe mit Basilikumschaum

Menu

Schweins-Cordon bleu

Kroketten

Cremiges Lauchgemuse
Vegetarisch

GemUselasagne mit Basilikumsauce
Salat

Weisses Schokoladenmousse mit Passionsfrucht

DONNERSTAG

Gemusecremesuppe

Menu

Kalbsragout mit Eierschwammlisauce
Cremige Polenta mit Parmesan
Mischgemuse

Vegetarisch

Blatterteigkissen gefullt mit Fruhlingsgemuse
an leichter Rahmsauce

Blattsalat

Rueblischnitte

Hofmatt

FREITAG

Artischockencremesuppe

Meni

Im Ei gebratenes Rotzungenfilet (Holland)

mit Basilikumsauce auf einem kleinen Ratatouille
Salzkartoffeln

Vegetarisch

Truffel-Agnolotti mit jungem Spinat

geschwenkt in Nussbutter

mit gerduchertem Burratina, Blattsalat

Gebrannte Creme

SAMSTAG

Suppe von weissen Bohnen

Menu

Hornli mit G'hacktem und Rostzwiebeln
Apfelschnitzli

Gurkensalat

Vegetarisch

Weissweinrisotto mit gebratenen Mischpilzen,
confierten Zwiebeln und Krautern
Gurkensalat

Tagesdessert

SONNTAG

Kressecremesuppe

Menu

Rindsragout an Rotweinsauce
Griess-Schnitte

Grune Bohnen

Vegetarisch

Penne mit Shiitakepilzen, Sojasprossen
und Pak Choi an einer Kokosnuss-Sauce
Blattsalat

Cremeschnitte

Menii/Vegetarisch CHF 25.00

Samtliche Preise inkl. MwSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten berlcksichtigen
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit.



