21.09. - 27.09.2026

MONTAG

KUrbissuppe

Menu

Waadtlander Saucisson
Lauch-Kartoffelgemuse

Vegetarisch

Gemusebratling mit Joghurt-Gurken-Dipp
Ofenkurbis, Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

Kartoffelcremesuppe mit Majoran

Menu

Rindsragout mit Paprikasauce

Nudeln

Mediterranes Gemuse

Vegetarisch

Spiralen mit Steinpilzen a la creme

und frischen Krautern

mit gebratenem Brusseler-Gemuse, Blattsalat

Savarin mit Obst und Rahm

MITTWOCH

Erbsencremesuppe

Menu

Schweins-Piccata mit Marsalasauce
Tomaten-Risotto, Zucchetti-Gemuse
Vegetarisch

Rassiger Gemuse-Eintopf mit Kichererbsen
und orientalischen Gewdrzen

Fladenbrot, Salat

Blechkuchen mit Apfeln

DONNERSTAG

Kichererbsensuppe

Menu

Gebratener Poulet-Oberschenkel
Krauterjus

Kroketten, Salat

Vegetarisch

Chili sin carne

Mexikanischer GemUsereis

Vermicelles-Mousse mit Herzkirsche

Hofmatt

FREITAG

Gemusecremesuppe mit Rahm

Menu

Gebratenes Rotzungenfilets (NO-Atlantik)
im Ei-Mantel, Remouladensauce
Salzkartoffeln, Lauchgemuse

Vegetarisch

Vegetarische Aelpler Magronen

(mit Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch und Bergkdse)
Birnenkompott, Salat

Patisserie

SAMSTAG

Lauch-Cremesuppe

Menu

Fleischvogel mit Bratkartoffeln
und Sauerkraut

Vegetarisch

Bayrische Chas-Spatzli mit Pilzen
Salat

Glace

SONNTAG

Linsencremesuppe mit Curry

Menu

Schweinsfiletmedaillon mit Cognacsauce
Nudeln

Rosenkohl mit Zwiebeln

Vegetarisch

Blatterteigpastetchen mit Gemusefullung
Salat

Kirschtorte

Menii/Vegetarisch CHF 25

Samtliche Preise inkl. MwsSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten bertcksichtigen
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit



