11.03. — 17.03.2024

MONTAG

Krautercremesuppe

Menu

Marinierter Kalbsschulterbraten, Thymiansauce
Kartoffelgratin

Rosenkohl

Vegetarisch

Pinsa mit Tomaten, Feta, Spinat, Mozzarella
und frischen Krautern

Blattsalat

Patisserie

DIENSTAG

Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch

Menu

Schweinsgeschnetzeltes Zurcher Art

Polenta mit Dérrtomaten und Petersilie
Kohlrabigemuse

Vegetarisch

Grune Spargelravioli mit frischen Cherry-Tomaten
und Spargelragout, Schnittlauchsauce

Blattsalat

Vermicelles mit Rahm

MITTWOCH

Geflugelcremesuppe mit Rucola

Menu

Rindfleischvogel vom Jenzer
Kartoffelstock

Geschmortes Rotkraut mit Zwetschgen
Vegetarisch

Risotto mit frischem Spinat, Streifen
von Spitzpaprika, Pinienkernen

und Parmesanhobel, Blattsalat

Caramelkopfliim Glas

DONNERSTAG

Rindsbouillon mit Backerbsen

Menu

Aargauer Pouletspiessli, Rotweinjus auf einem
Fruhlingsrisotto mit Morcheln, frischen Krautern,
Spargeln und Fruhlingszwiebeln

Karottensalat

Vegetarisch

Capuns mit frischem Krautstiel

und Kaseschaum, Blattsalat

Aprikosenstreuselkuchen

Hofmatt

FREITAG

Basler Mehlsuppe

Meniu

Gebratene Lachstranche, Weissweinsauce
Neue Kartoffeln aus dem Ofen

Blattspinat

Vegetarisch

Spaghetti mit Knoblauch, Peperoncini

und Petersilie an Olivendl mit gezupftem
Mozzarella, Blattsalat

Mango-Tiramisu

SAMSTAG

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Menu

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
Riesling-Risotto

Glasierte Karotten und Bundzwiebeln
Vegetarisch

Barlauch-Quadrolini (Ravioli)

mit Cashew-Kernen, Broccoli und Morcheln
Blattsalat

Glace

SONNTAG

Topinambur Cremesuppe

Menu

Schweinsrahmschnitzeli

Nudeln

Broccoli mit Mandeln

Vegetarisch

Pochiertes Ei auf gebratenen Spatzli
mit Federkohl und Krauterschaum
Blattsalat

Kirschtorte

Menii/Vegetarisch CHF 25

Samtliche Preise inkl. MwsSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten bertcksichtigen
wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit



