20.12.2025 — 04.01.2026

MONTAG

Fenchelcremesuppe

Menu

Schweinsgeschnetzeltes Zurcher Art
Nudeln

Erbsli und Riebli

Vegetarisch

Fruhlingsrollen, sUss-saure Sauce

auf gebratenem Reis mit asiatischem Gemuse

und Eierstreifen, Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

Rucolacremesuppe

Menu

Poulet-Knusperli (CH)

Hausgemachte Cocktailsauce

Pommes frites, gratiniertes Lauchgemduse
Vegetarisch

Gratinierter TrUffelbrie mit Tomatensalsa

auf einer Polenta mit sautiertem Chicorée
Blattsalat

Caramelkopfliim Glas

MITTWOCH

Prosecco-Schaumsuppe

Menu

Kalbsvoressen an Safransauce
Spinat-Tagliatelle
Wurzelgemuse

Vegetarisch

Weizen-Nuggets

mit Schnittlauch-Creme fraiche
auf Ofen-Susskartoffelgemuse

Himbeerschnitte

DONNERSTAG

Suppe nach flamischer Art
(Rosenkohl, Lauch, Kartoffeln)
Menii

Hackbraten Hausfrauen Art, Pfefferrahmsauce

Bratkartoffeln mit Zwiebeln
Zucchetti-Gemuse mit Cherry-Tomaten
Vegetarisch

Gebratene Kartoffelpuffer auf einem
Rahmsauerkraut, Sauerrahmsauce
und Birnenkompott, Blattsalat

Panna cotta mit Mandarinen

Hofmatt

FREITAG

Sellerie-Apfelsuppe

Menu

Zander-Knusperli (KAZ) mit Remouladensauce

Salzkartoffeln

Blattspinat an Rahmsauce

Vegetarisch

Blatterteigkissen gefullt mit Wintergemuse
und Marroni an leichter Rahmsauce
Blattsalat

Orangensalat mit Minze

SAMSTAG

Kartoffelcremesuppe mit Majoran

Menu

Riz Casimir
Kalbsfleischgeschnetzeltes

an fruchtiger Currysauce
Romanescogemuse mit Ei
Vegetarisch

Broccoli-Risotto mit Belper Knolle
und Gemusestroh, Blattsalat

Savarin mit Frichten

SONNTAG

KUrbiscremesuppe

Menu

Rindsschmorbraten mit Speck

und Silberzwiebeln

Kartoffelstock

Fenchelgemuse

Vegetarisch

Gemusestrudel auf einem Pilzragout
mit Kdrbisschnitzen, Blattsalat

Ananas Royale Torte

Menii/Vegetarisch CHF 25

Samtliche Preise inkl. MwsSt.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten bertcksichtigen

wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit



